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Anhang zum Beniitzungsreglement des Saalbau Reinach

Kiichenordnung
1. Aligemeines

a) In der Miete der Saalbau-Klche ist die Benutzung der gesamten Infrastruktur inbegriffen.
Mieter, welche eigene Kochgerate (z.B. Gasrechaud etc.) mitbringen, werden gebeten,
dies mindestens vier Wochen vor dem Anlass mit dem/der Klichenverantwortlichen des
Saalbaus abzusprechen.

b) Mahlzeiten dirfen nur in der Kiiche zubereitet werden. In allen anderen Rdumen des
Saalbaus sind nur Warmhalte-Behalter erlaubt. Kochen ausserhalb des Saalbaus bedarf
der Bewilligung der Betriebskommission.

c) Es gelten die Brandschutzverordnung (BSV) des Kantons Aargau sowie die
Bestimmungen der Aargauischen Gebaudeversicherung (AGV) lber die Dekoration von
Raumen.

2. Infrastruktur

a) Dem Mieter steht die gesamte Infrastruktur der Kiiche zur Verfligung.

b) Die Bedienung der Geréte werden vom/von der Verantwortlichen des Saalbaus bei der
Ubernahme der Kiiche erklért. Reparaturen von Gerdten und Maschinen wegen
unsachgeméasser Bedienung werden dem Veranstalter in Rechnung gestellt.

c) Zusétzlich bendtigte Kuhlschrénke missen vom Mieter selber besorgt werden.

d) Zwei Kaffeemaschinen (exkl. Verbrauch) stehen ebenfalls gratis zur Verfligung.

3. Geschirr

a) Geschirr, Besteck und Gléser sind nicht im Mietpreis inbegriffen, kénnen jedoch dazu
gemietet werden. Der Mietpreis richtet sich nach der Gebiihrenordnung. Veranstalter
werden gebeten, die bendtigte Menge bis spétestens zwei Wochen vor der

Veranstaltung dem/der Verantwortlichen des Saalbaus mitzuteilen.

b) Fehlendes oder beschadigtes Geschirr bzw. Besteck sowie Geschirr- und Glasbruch
werden dem Veranstalter in Rechnung gestellit.

c) Beim Einsatz von PET-Flaschen ist der Veranstalter fir eine korrekte Entsorgung
verantwortlich.
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Catering

Dem Veranstalter steht die Wahl eines Caterers frei. Die Details fur das Catering sind
zwischen dem Veranstalter und dem Caterer direkt zu vereinbaren. Es ist von Vorteil, wenn
der Caterer bei der Ubernahme der Kiiche ebenfalls anwesend ist.

5.

Buffetbetrieb

Fir Veranstaltungen mit Buffetbetrieb stellt Saalbau einen Kihiwagen fir Getranke gegen
Verrechnung zur Verfligung. Ebenfalls kann die Kaffeemaschine (exkl. Verbrauch) benutzt
werden. Die ausgeschenkten Kaffees werden in Rechnung gestellt. Der Preis richtet sich
nach den gangigen Kaffeepreisen.

6.

a)

b)

b)

8.

Anlieferung und Riickschub

Die Anlieferung von Material und Lebensmittel erfolgt in der Regel am
Veranstaltungstag. Veranstalter, welche bereits vor dem Anlass anliefern méchten,
setzen sich rechtzeitig mit dem/der Verantwortlichen des Saalbaus in Verbindung.

Der Riickschub von Material und Lebensmittel hat unmittelbar nach dem Anlass zu
erfolgen. Ausnahmen sind mit dem/der Verantwortlichen des Saalbaus direkt
abzusprechen. Ebenfalls direkt nach dem Anlass ist sdmtliches Leergut (Glas, PET,
Karton, Papier, Dosen) sowie der Abfall durch den Veranstalter zu entsorgen. Fir die
Entsorgung des Abfalls stehen dem Veranstalter, gegen Verrechnung, Container zur
Verflgung.

Eine langerfristige Einlagerung von Lebensmitteln, Getranken oder sonstigem Material
im Saalbau ist nicht moglich.

Tischwasche und Dekorationen

Dem Veranstalter stehen Tischtlicher zur Verfligung. Die Reinigung wird vom/von der
Verantwortlichen des Saalbaus veranlasst. Die Kosten ibernimmt der Veranstalter.

Tischdekorationen, welche mit Kerzen gestaltet werden, mussen mit dem Hauswart
besprochen werden. Dieser hat das Recht, Dekorationen abzuiehnen oder nur mit einer
Feuerwache zu genehmigen. Die Kosten fiir die Feuerwache werden dem Veranstalter
verrechnet.

Abfallentsorgung

Samtlicher Abfall (Speisereste, normaler Abfall, Leergut etc.) muss durch den Veranstalter
direkt im Anschluss an den Anlass entsorgt werden. Fir die Entsorgung des normalen
Abfalls steht ein Container zur Verfliigung. Die Beniitzung des Containers wird dem
Veranstalter in Rechnung gestellt. Zurlickgelassener Abfall wird durch das Saalbauteam
entsorgt. Die Kosten werden dem Veranstalter nach Aufwand verrechnet.



9. Reinigung

a) Samtliche benutzten Geschirr- und Besteckteile sind durch den Veranstalter
abzuwaschen, zu polieren und in den dafiir vorgesehenen Behaltnissen zu versorgen.

b) Samtliche benutzten Gerate, Arbeitsflachen, Behaltnisse sowie die Béden in den
Kuhlraumen und der Kiche sind nach Ende des Anlasses griindlich und sorgfaltig zu
reinigen.

c) Die Kiiche sowie séamtliche benutzte Infrastruktur (inkl. Geschirr, Besteck, Behéltnisse
usw.) werden nach der Reinigung durch den/die Verantwortliche des Saalbaus
abgenommen. Allféllige Nachreinigungen durch das Saalbau-Team werden dem
Veranstalter nach Aufwand in Rechnung gestellt.

10. Lebensmittelgesetz

Der Veranstalter ist verantwortlich, dass die von ihm mitgebrachten Waren, Lebensmittel und
Mobilien gemass Lebensmittelgesetz untergebracht sind. Die Betriebskommission des
Saalbaus lehnt jede Haftung fiir Schaden an Personen und/oder Ware, welche durch falsche
Lagerung entstanden sind, ab.

11. Haftung

Samtliche Gerate in der Kiiche dlirfen erst nach der Instruktion durch den/die
Verantwortliche(n) des Saalbaus in Betrieb genommen werden. Nicht instruierte Personen
dirfen die Geréate nicht bedienen. Fir samtliche Schaden in Folge Fehlbedienung haftet der
Veranstalter.

12. Nichteinhaltung der Kiichenordnung

Veranstaltern, welche sich nicht an diese Kiichenordnung und an die Anordnung des
Saalbauteams halten, kann die Bewilligung entzogen werden.

Reinach, 1. Juli 2024
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